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C U R R I C U L U M  V I T A E  
 
Il sottoscritto Gaetano Liuzzo, nato a Modena il 22/12/1958 e residente a Correggio 42015, in Via Don 
Minzoni, 20 

DICHIARA 
 

sotto la propria responsabilità, ai sensi degli artt. 19, 46 e 47 del D.P.R 28/12/2000, n.455 e consapevole 
delle sanzioni penali previste dall’art.76 dello stesso D.P.R per le ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni 
mendaci, che quanto dichiarato nel sotto riportato curriculum corrisponde a verità e che le eventuali 
fotocopie di titoli allegati sono conformi all’originale. 
 

                                                     
INFORMAZIONI PERSONALI 

 
Nome LIUZZO GAETANO 
 
Indirizzo  

 
VIA DON MINZONI, 20 -42015 CORREGGIO (RE) 

 
Telefono  

 
3358025440-0522692376 

Fax   
@mail  g.liuzzo@ausl.mo.it  
Nazionalità  ITALIANA 
Data di nascita 22 DICEMBRE 1958 
C.F: LZZGTN58T22F257D 

 
ESPERIENZA LAVORATIVA 

 
Dal 2020 ad oggi Membro del Consiglio Direttivo dell’A.I.T.A (Associazione Italiana di Tecnologia 

Alimentare) 
Dal 2015 ad oggi Membro del Gruppo di lavoro etichettatura Regione Emilia Romagna 
Dal 2014 ad oggi Membro dell’Editorial Board dell’Italian Journal of Food Safety 
Da settembre 2017 Membro del Comitato Scientifico dell’A.I.V.I (Associazione Italiana Veterinari Igienisti) 
Nell’anno 2019/2020-2020-
2021 

Professore a contratto presso il Dipartimento di Scienze Mediche Veterinarie, 
Università di Bologna 

Nell’anno 2018/2019 Professore a contratto presso il Dipartimento di Scienze Mediche Veterinarie, 
Università di Torino 

Nell’anno 2018/2019 Professore a contratto presso il Dipartimento di Scienze Mediche Veterinarie, 
Università di Bologna 

Nell’anno 2017/2018 Professore a contratto presso il Dipartimento di Scienze Mediche Veterinarie, 
Università di Bologna 

Nell’anno 2015/2016 Professore a contratto presso il Dipartimento di Scienze Mediche Veterinarie, 
Università di Bologna 

Nell'anno 2014/2015 Professore a contratto presso la Scuola di specializzazione in Sanità animale, 
Allevamento e Produzioni zootecniche, Università di Sassari 

Nell'anno 2013/2014 Professore a contratto presso la Scuola di specializzazione in Ispezione degli alimenti 
di origine animale, Università di Sassari 

Nell'anno 2013/2014 Professore a contratto presso la Scuola di Specializzazione in Tecnologia delle carni, 
Università di Torino  

Dall’anno 2011 ad oggi Docente nel Corso di alta formazione in legislazione alimentare, Università degli Studi 
del Piemonte Orientale, Facoltà di Giurisprudenza 

Nell’anno 2008/2009 Professore a contratto presso la scuola di specializzazione in Ispezione degli alimenti 
di origine animale presso la Facoltà di medicina veterinaria dell’Università di Torino 

Da gennaio a giugno 2007 Collaborazione con ISMEA (Istituto di Servizi per il Mercato Agricolo Alimentare) al 
programma denominato “Osservatorio Politiche Strutturali 2005-2006” 

Da gennaio a aprile 2006 
Da novembre a aprile 2007 
 
 
Nell’anno 2008 
Nell’anno 2009 

Professore a contratto presso la Scuola di Specializzazione in Patologia suina, 
Università di Parma, Facoltà di medicina veterinaria, Fondazione Iniziative 
Zooprofilattiche e Zootecniche di Brescia 
 
Professore a contratto presso la Scuola di Specializzazione in Patologia suina, 
Università di Parma, Facoltà di medicina veterinaria, Fondazione Iniziative 
Zooprofilattiche e Zootecniche di Brescia 
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Da sett. 2005 ad oggi Veterinario dirigente area B responsabile di varie strutture di produzione di alimenti di 
origine animale presso l’A.U.S.L di Modena, Area Centro-Nord, Distretto di Carpi 
 

Da gen. 2002 a settembre 
2005 

Veterinario dirigente area B presso stabilimento di macellazione suini Soc. Agricola 
Tre Valli (Gruppo Veronesi) di Magreta di Formigine (MO), A.U.S.L di Modena, Area 
Sud-Ovest, Distretto di Sassuolo 
 

Dal 21 gen. al 15 mag. 2001 Supplenza come Veterinario dirigente area B presso stabilimento di macellazione 
suini F.lli Sassi di Colorno (PR), A.U.S.L di Parma, Distretto Parma Città 
 

Da gen. 1998 al dic. 2000 Consulente per l'Università di Parma per il controllo e la protezione degli animali 
utilizzati a fini sperimentali, Università di Parma – Comitato Bioetica 
 

Dal 1° feb. 1999 al 1 mar. 
1999 

Veterinario coadiutore incaricato presso Uffici U.V.A.C (Ministero della Sanità) di 
Campogalliano (MO) 
 

Anno scolastico 1998/99 Docente per la formazione del personale A.T.A in materia di igiene degli alimenti, 
Provveditorato agli Studi di Reggio Emilia 
 

Dal 1°gen. 1996 al 1°gen. 
2002 

Libera professione in qualità di consulente in materia di igiene alimentare ed 
autocontrollo per l'industria alimentare e attività di organizzazione di convegni e corsi 
di formazione in materia di diritto ed igiene alimentare rivolta ai medici veterinari e 
responsabili qualità 
 

Dal 07 ott. 1996 al 07 gen. 
1997 

Incarico in qualità di veterinario ufficiale presso il macello di suini “Industria di 
macellazione Valle del Leo”, via Porrettana, 3714, Fanano (MO), A.U.S.L di Modena 
 

Dal 1° feb. al 30 apr. 1996 Incarico in qualità di veterinario ufficiale convenzionato presso il macello avicolo 
“Agricola Tre Valli” (GRUPPO VERONESI), via Valverde, 2 Bagno (RE) 
 

Da mar. 1993 al dic. 1995 Veterinario libero professionista presso Ambulatorio veterinario “Piccoli Amici” di 
Correggio (RE) 
 

                                            
ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 
2010 Auditor di Sistema di Gestione Qualità, CERMET (BO) 
2002 Specializzazione in Diritto e Legislazione Veterinaria, Università di Parma, Facoltà 

di medicina veterinaria 
2000 Valutatore di sistemi di autocontrollo, Corso di qualifica per Valutatori di sistemi di 

autocontrollo (HACCP), CSQA di Thiene (VC) 
1998 Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale, Università di 

Torino, facoltà di medicina veterinaria 
1993 Abilitazione all’esercizio della professione veterinaria, Università di Parma, Facoltà di 

medicina veterinaria 
1993 Laurea in Medicina Veterinaria, Università di Parma, Facoltà di medicina veterinaria 
1977 Diploma di perito agrario, Ist. Tec. “A. Zanelli”, Reggio Emilia 

 
CAPACITA’ E COMPETENZE PERSONALI 

 
MADRELINGUA ITALIANA 

 
ALTRE LINGUA  FRANCESE INGLESE 
 Capacità di lettura Buona Buona 
 Capacità di scrittura Elementare Elementare 
 Capacità di espressione orale Elementare Elementare  

 
CAPACITA’ E COMPETENZE TECNICHE 

 
Sistemi qualità Conoscenze relative ai sistemi qualità: IFS (INTERNATIONAL FOOD STANDARD) E 

BRC FOOD (BRITISH RETAIL CONSORTIUM), ISO 22000/2005, PAS 220:2008 
 

Conoscenza software Ambiente Windows pacchetto Office, sistemi di navigazione internet e di gestione 
della posta elettronica 
 

 
CAPACITA’ E COMPETENZE ORGANIZZATIVE 
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 Ho maturato competenze organizzative nel campo della formazione scientifica rivolta 

agli operatori del settore sanitario realizzando i seguenti eventi: 
6-10 giugno 2005 In collaborazione con l’École Nationale Vétérinaire d’Alfort: 4th International 

microbiolgical risk assessment and mitigation workshop, Roma, FAO conference 
center 
 

16 settembre 2004 Valutazione Quantitativa del Rischio Microbiologico (V.Q.R.M): basi statistiche e 
strumenti applicativi, Parma 
 

22 dicembre 2003 La comunicazione sul rischio alimentare, Correggio (RE) 
 

2003 Il principio di precauzione, Parma 
 

2003 1° Corso di Analisi del Rischio, Correggio (RE) 
 

2000 Dall’illecito penale all’illecito amministrativo. Depenalizzazione dei reati 
alimentari, Parma  
 

2000 Xenobiotici supertossici negli alimenti, Reggio Emilia 
 

1999 L’industria lattiero-casearia fra microbofobia e nuova cultura microbiologica, 
Correggio (RE) 
 

1995 Dall’era della mascalcia alla medicina veterinaria. Le scuole di veterinaria, 
Correggio (RE) 
 

2003 Ho fondato la Società di Studi di Analisi del Rischio (www.ssar.it) occupando la 
carica di Presidente 
 

                                            
 

ATTIVITA’ CONFERENZIALE 
 

2 dicembre 2019 Informazione al consumatore e vendita a distanza di alimenti: riflessioni in 
materia di controllo ufficiale, Convegno: “Alimenti ed informazione dei consumatori. 
Etichettatura degli alimenti: origine, etichette nutrizionali, responsabilità e competenze 
degli organi di vigilanza, IZS della Sicilia, Palermo 

2 dicembre 2019 Introduzione alle norme che regolano l’informazione al consumatore di alimenti, 
Convegno: “Alimenti ed informazione dei consumatori. Etichettatura degli alimenti: 
origine, etichette nutrizionali, responsabilità e competenze degli organi di vigilanza, 
IZS della Sicilia, Palermo 

15 novembre 2019 Aspetti normativi in materia di “Ready to Eat”, Convegno “Prodotti Ready to eat. 
Aspetti normativi, analitici e di valutazione del rischio, Università di Bologna 

25 ottobre 2019 Le attuali frodi sui salumi: igiene, qualità, DOP, IGP, Qualyfood, Cremona  
11 ottobre 2019 Considerazioni sulla identificazione e rimozione dei difetti della carcassa suina 

dopo l’ispezione post morte, Giornata di studio SIPAS, Parma 
13 settembre 2019 Opportunità e criticità del controllo ufficiale nel settore dell’e-commerce 

alimentare, Convegno A.I.V.I, Bari 
20 settembre 2018 Vendita online di alimenti: possibili strategie e strumentario per un controllo 

ufficiale, Cyberfoods controls. Il controllo ufficiale degli alimenti commercializzati sul 
web, Regione Emilia Romagna, Bologna 

13 aprile 2018 L’attuale sistema delle allerte internazionali: verifica e validità delle fonti, 
Qualyfood, Cremona 

  
14 novembre 2017 Informazioni obbligatorie sugli alimenti. La ristorazione, Il Bontà, 14° Salone delle 

eccellenze gastronomiche dei territori, Fiere di Cremona, Cremona 
8-9 novembre 2017 La nuova normativa sulle informazioni sugli alimenti ai consumatori e la 

gestione dei campionamenti per additivi, aromi ed enzimi alimentari, CEFPAS 
(Centro per la Formazione permanente e l’Aggiornamento del personale del Servizio 
Sanitario), Caltanissetta  

15 giugno 2017 La disciplina relativa alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori, 
Camera di Commercio di Trapani, Trapani 

3 marzo 2017 La disciplina relativa alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori, 
Lamezia Terme (CZ) 

28 ottobre 2016 Le più recenti allerte nel settore lattiero-caseario: criticità di un sistema, Milk.it – 
2° convegno nazionale sul mondo del latte, Fiere Zootecniche Internazionali di 
Cremona 
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10 marzo 2016 
 

Aggiornamenti sulle ultime allerte alimentari, Qualyfood, Cremona 

4 marzo 2016 Il concetto di Analisi del Rischio, Dipartimento di Giurisprudenza e Scienze 
Politiche, Economiche e Sociali, Università del Piemonte Orientale, Alessandria 

12 febbraio 2016 Il controllo ASL sul benessere dei crostacei alla luce dei regolamenti comunali 
vigenti in Italia, Eurofishmarket-A.I.V.I-Università Bologna, Bologna 

3 dicembre 2015 L’azione di richiamo e ritiro degli alimenti: l’intervento dell’Autorità Competente, 
OM Editoria Formazione Comunicazione, Milano 

26 ottobre 2015 I sistemi di ritiro/richiamo degli alimenti in prospettiva comparata, Università di 
Padova, Dipartimento di Scienze Politiche, Giuridiche e Studi Internazionali, Padova 

5 ottobre 2015 L’alimentazione e la Sicurezza alimentare, EXPO Milano 2015 Governance 
Alimentazione e Sicurezza, Rho 

18 giugno 2015 Gli imminenti rischi in materia di allerte alimentari e richiami, Qualyfood, 
Cremona 

7 novembre 2014 Il gusto di sapere. Insidie e rischi igienici dovuti a contaminazioni microbiche 
incrociate nella ristorazione e nelle produzioni artigianali, XI Salone delle 
eccellenze enogastronomiche artigianali e delle attrezzature professionali, Cremona 

11 settembre 2014 Indicatori del benessere degli animali presentati al macello: lo stato di pulizia in 
relazione allo stato microbiologico delle carcasse, XXIV Convegno nazionale 
A.I.V.I, Bologna 

10 giugno 2014 Allerte, richiami, esportazioni/importazioni: recenti casistiche (non sempre note) 
e imminenti rischi, Qualyfood, Cremona 

22 marzo 2014 Dall'obbligo di ritiro/richiamo degli alimenti all'attivazione del Sistema di Allerta. 
Scuola di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di origine animale, Università 
degli studi di Napoli Federico II, Napoli 

12 aprile 2013 Il Controllo Ufficiale negli stabilimenti: le richieste dell'Europa e dell'Export. I 
prodotti a base di carne: un approccio trasversale per il controllo qualità, AIVI-Scuola 
di specializzazione in Tecnologia delle carni, Università di Torino, Asti  

7/14 dicembre 2012 La comunicazione sul rischio nel dispositivo comunitario di Risk Analysis. 
Etichettatura degli alimenti e comunicazione: lo stato attuale e il futuro prossimo. 
ASUR Marche, Ancona  

19 settembre 2012 Il Controllo Ufficiale basato sul rischio (Risk Based Control): interpretazione e 
modelli regionali. Dall’ispezione degli alimenti all’ispezione degli sta(bi)limenti, 
XXII Convegno Nazionale AIVI (Associazione Italiana Veterinari Igienisti), Torino 19-
21 settembre 2012  

13 aprile 2012 Il concetto di Analisi del Rischio, Università degli Studi del Piemonte Orientale, 
Dipartimento di Giurisprudenza e Scienze Politiche, Alessandria 

22 marzo 2012 Pulizia dei bovini al macello e giudizio ispettivo, Università degli Studi di Pisa, 
Facoltà di Medicina Veterinaria, Pisa 

11 ottobre 2011 Il controllo Ufficiale. Struttura e tecniche, Università degli Sudi di Parma, Facoltà di 
Medicina Veterinaria, Parma 

31 maggio 2011 L’azione di ritiro/richiamo degli alimenti fra regolazione e co-regolazione, Milano, 
Ominrete 

24 maggio 2011 Terminologia. Principi e fasi applicative H.A.C.C.P. Dal Codex alla ISO 22000, 
Università degli Sudi di Parma, Facoltà di Medicina Veterinaria, Parma 

13 maggio 2011 Argomenti di legislazione alimentare. Rintracciabilità, Ritiro/richiamo, R.A.S.F.F, 
Università degli Studi del Piemonte Orientale, Facoltà di Giurisprudenza, Alessandria 

13 aprile 2011 Relazioni fra procedure di gestione del rischio ed azioni di ritiro/richiamo nel 
Reg. (CE) 178/2002, Università di Bologna, Facoltà di Medicina Veterinaria, Bologna 

9 ottobre 2009 Alimenti sicuri per una tutela della salute. La valutazione e percezione della 
sicurezza degli alimenti, A.S.L di Modena, Carpi (MO) 

26 maggio 2009 Sushi and Sashimi, Università degli Sudi di Parma, Facoltà di Medicina Veterinaria, 
Parma 

26 febbraio 2009 Valutazione del grado di pulizia dei bovini al macello e giudizio ispettivo, 
Università degli Studi di Teramo, Facoltà di Medicina Veterinaria, Teramo 

19 maggio 2008 Rintracciabilità Ritiro Richiamo, Alimpresa, Milano 
15 maggio 2008 Rapporti tra analisi del rischio e principio di precauzione, Università degli Studi 

del Piemonte Orientale, Facoltà di Giurisprudenza, Alessandria 
28 aprile 2008 L’igiene degli alimenti ed il controllo ufficiale, Alimpresa, Milano 
21 febbraio 2008 Rintracciabilità Ritiro Richiamo, Università di Bologna, Facoltà di Medicina 

Veterinaria, Bologna 
28 gennaio 2008 Gli strumenti del controllo ufficiale, Alimpresa, Milano 
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RICONOSCIMENTI  
 

16 settembre 2016 
 

Premio dell’Associazione Italiana Veterinari Igienisti destinato al miglior contributo 
scientifico che vede quale presentig author un socio che opera presso il Servizio 
Prevenzione del Servizio Sanitario Nazionale per il contributo dal titolo: “Analisi delle 
norme contenute nei regolamenti comunali vigenti in Italia sul benessere dei 
crostacei”. 

 
 

DATA   29/01/2022 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ALLEGATI 
Si autorizza al trattamento dei dati personali quanto 
indicato nel D.Lgs 196/03 e successive integrazioni. In ottemperanza all’art. 10 della L. 31/12/1996 n. 675 
(art. 48 DPR 445/00) il sottoscritto dichiara, sotto la propria ed esclusiva responsabilità, che quanto riportato 
nel presente curriculum corrisponde al vero.  
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ELENCO PUBBLICAZIONI 
 

1. La scuola veterinaria di Correggio (1822-1878), in O.D.V., n.10, Bologna, Edagricole, 1994. 
2. Quirino Rossi, un pioniere dell’insegnamento della veterinaria nel ducato di Modena, relazione 

presentata in occasione del 2° Convegno Nazionale di Storia della Medicina Veterinaria, Reggio Emilia, 
marzo 1995, Annali della sanità pubblica, Ministero della Sanità, v.II, 1997, 170-171 

3. La lotta alle epizoozie e la scuola veterinaria di Correggio, in Atti del Convegno: “Dall’era della 
mascalcia alla medicina veterinaria: le scuole di veterinaria”, Correggio (RE), maggio 1995, Correggio, 
Cromotipografica, 1995. 

4. Bernardino Ramazzini e la peste bovina del 1711, Atti convegno S.I.S.VET, 1995 
5. Centocinquanta anni dalla riattivazione dell’insegnamento medico-veterinario a Parma, Parma, 

Università degli studi, 1995 
6. Le coordinate sociali e politiche e le radici culturali delle scuole italiane di veterinarie. Dalle 

origini (1769) all’Unità d’Italia (1861), 08/05/1996 Utrecht, in occasione del 175mo anniversario della 
Facoltà di Medicina veterinaria di UTRECHT (OLANDA) ho partecipato su invito della “DUTCH 
SOCIETY OF VETERINARY HISTORY”, in rappresentanza dell’Italia, al Simposio internazionale di 
storia “THE ORIGIN OF VETERINARY SCHOOLS IN EUROPE”   

7. L’anatomia patologica veterinaria italiana: dal passato al presente, O.D.V, n. 1, 1997 
8. Pietro Giovanni Delprato, O.D.V, n.9, 1998 
9. Istiocitoma maligno felino: studio immunoistochimico di tre casi, Atti convegno S.I.S.VET, 1995 
10. Demodicosi in un gatto sieropositivo per il virus dell’immunodeficenza felina, Atti convegno 

S.I.S.VET, 1996 
11. Considerazioni ispettive sul complesso melanosi-melanoma nei cavalli macellati, Atti convegno 

S.I.S.VET, 1997 
12. Qualità microbiologica di ricotta vaccina tradizionale prodotta nel comprensorio del Parmigiano-

Reggiano, Atti convegno S.I.S.VET, 1998 
13. Valutazione della formazione igienico-sanitaria del personale di un centro di produzione pasti, 

Atti convegno A.I.V.I, 1998, p. 201-205 
14. Trasporto e distribuzione di pasti pronti per il consumo: indagine microbiologica e valutazioni 

igienico-sanitarie, Atti convegno A.I.V.I, 1998, p. 243-247 
15. Destinazione delle carni di equini con malattia melanica, Industrie alimentari, XXXVII (10), 1998, p. 

1152-1157 
16. Intossicazione prolungata da aflatossine nelle scrofe: effetti sul sistema immunitario dei suinetti 

lattanti. Primi risultati, Atti S.I.P.A.S (Società Italiana di Patologia ed Allevamento dei Suini), 1998, p. 
213-214 

17. L'industria lattiero-casearia fra microbofobia e nuova cultura microbiologica, atti del convegno 
tenutosi a Correggio (RE), 24 aprile 1999 (curatore e coautore) 

18. Dal burro grezzo allo zangolato: considerazioni legislative ed ispettive, O.D.V, n. 7/8, 1999, p.37-
41 

19. Caratteristiche microbiologiche della ricotta vaccina fresca tradizionale, in (a cura di G. Liuzzo) Atti 
del convegno "L'industria lattiero-casearia fra microbofobia e nuova cultura microbiologica", Correggio 
(RE), 24 aprile 1999, Ed. Graphital, Parma, p. 41-53 

20. Effects of feed withdrawal on slaughter weight and processing yield of turkeys, in Proceedings of 
the A.S.P.A XIII Congress, Piacenza, June 21-24, 1999, p.737-739 

21. Zangolato di creme fresche: aspetti normativi e caratteristiche microbiologiche, Industrie 
Alimentari, XXXIX, (1), 2000, p. 29-37 

22. Bollatura sanitaria dei formaggi stagionati. Il caso del Parmigiano-Reggiano, O.D.V, n.9, 2000, p. 
61-65 

23. Trasporto e distribuzione di pasti pronti per il consumo: indagine microbiologica e valutazioni 
igienico-sanitarie, Industrie Alimentari, XXXIX, 2000, 452-456 

24. Recepimento della Dir. 92/46/CEE nell’ordinamento nazionale e procedura d’infrazione, in Atti 
convegno A.I.V.I 2001, p. 113-117 

25. Vigilanza ed ispezione degli alimenti di origine animale a Correggio dal XVII al XIX secolo, in Atti 
del III Convegno Nazionale di Storia della Medicina Veterinaria, Lastra Signa (FI), Edito a cura della 
Fondazione Iniziative Zooprofilattiche e Zootecniche – Brescia, 2001 

26. La comunicazione del rischio alimentare, Industrie Alimentari, XL (5), 2001, p.497-507 
27. Indagine conoscitiva sulla presenza di aflatossine in semilavorati per gelato, Atti convegno 

S.I.S.VET, 2001, p. 365-366 
28. Tosone: formaggio da latte crudo, indagine sulla presenza di Listeria spp., Scienza e Tecnica 

Lattiero-Casearia, 52 (5), 2001, 333-338 
29. La produzione del burro in Italia alla luce della normativa comunitaria. Un problema aperto, 

Alimenta, vol. X, 2/2002, p. 29-33 
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30. Crescita di Listeria monocytogenes in porzioni di carne equina confezionate sottovuoto, Atti 
convegno A.I.V.I 2002, 75-80  

31. Indagini microbiologiche su di un prodotto lattiero caseario tipico siciliano: la ricotta infornata, 
Atti convegno S.I.S.VET, 2002, 377-378 

32. Funzioni e compiti dell’Autorità Europea per la Sicurezza Alimentare. La comunicazione del 
rischio alimentare, Alimenta, vol. X, 10/2002, 200-213 

33. Comunicazione del rischio, accesso all’informazione e trasparenza nella nuova disciplina 
alimentare, Atti XIII convegno A.I.V.I, 2003, 73-77 

34. La comunicazione pubblica sul rischio alimentare, L’Osservatorio, Anno 6, n.6, 2003, 6-10 
35. Nefroblastoma con metaplasia mucosa e cellule argentaffini in un suino, Atti della Società Italiana 

di Patologia ed Allevamento dei suini, 2004, 373-378  
36. Modelli di agenzie nazionali per la sicurezza degli alimenti, Atti convegno A.I.V.I, 2004, 63-68 
37. Ruolo dell’Autorità Europea per la sicurezza degli alimenti nella comunicazione pubblica sul 

rischio alimentare, Atti convegno A.I.V.I, 2004, 69-73  
38. Correlazione macro-microscopica delle principali lesioni renali in suini regolarmente macellati, 

O.D.V, 6, 2004, 5-10 
39. Sicurezza degli alimenti e procedure di intervento nella nuova disciplina alimentare europea, Atti 

convegno S.I.S.VET, 2004, 219-220 
40. Gestione del rischio microbiologico di origine alimentare, Atti convegno S.I.S.VET, 2004, 221-222  
41. Growth of Listeria monocytogenes on vacuum-packaged horsemeat for human consumption, 

Meat Science, 68, 2004, 671-674 
42. Contamination distributions and virulence factors of Listeria monocytogenes in raw meat of 

avian, bovine, and swine origin, Roma, International Conference, Veterinary Public Health and Food 
Safety. Towards a Risk based Chain Control, FAO Conference Red Hall, 22-23 ottobre, 2004, 45-47  

43. Nuovi strumenti di gestione del rischio microbiologico negli alimenti, Igiene Alimenti – 
Disinfestazione & Igiene Ambientale, Settembre-Ottobre, 2004, 20-23 

44. Ruolo dell’autorità europea per la sicurezza degli alimenti. Dispositivo comunitario di analisi del 
rischio, Ingredienti Alimentari, IV, 2005, luglio-agosto, 1-17 

45. Il dispositivo comunitario di analisi del rischio alimentare, Ingredienti Alimentari, V, 2006, aprile, 23-
34 

46. La comunicazione sul rischio alimentare. Concetti fondamentali e protagonisti, O.D.V, 9, 2006,35-
45 

47. Proposta di un F.S.O in concentrazione, tramite valutazione del rischio di V. parahaemolyticus 
nelle ostriche in ingresso ad un impianto di rifinitura annesso al punto vendita, Atti convegno 
A.I.V.I, 2007, 208-212 

48. Presentazione degli animali alla macellazione: categorizzazione sulla base del grado di pulizia 
della pelle/vello nella specie bovina, Atti convegno A.I.V.I, 2007, 331-334 

49. Condizionalità e consulenza aziendale nell’allevamento bovino, suino e ovicaprino: opportunità 
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